Nach der Trockensuppe folgt nun der
Suppenwiirfel, der SoRenwiirfel und der
Fleischbriihwiirfel. Die Produkte sollen
nicht nur das Kochen schneller und einfach
gestalten, sondern sind auch um ein
Vielfaches giinstiger als ein Kilogramm
Suppenfleisch.
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In Wien werden ca. 144 Liter Bier und 31,82 Wein
pro Kopf und Jahr getrunken.

Der verstarkte Einsatz von Diingern erfor-
dert Kenntnisse tiber den Nahrstoffzustand
des Bodens, die wir nicht haben. Daher
wurde mit den ersten Bodenunter-
suchungsmethoden begonnen, damit wir
den Boden optimal versorgen konnen.

#dieesserwisser
www.esserwissen.at
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