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Pasta Asciutia (6 IR

#dieesserwisser

Kochdauer: 30 Minuten 1 LTl
Schwierigkeit:  Finfach N 2
Zwiebel und
Gemuse fein
hacken Das Gemiise und das Fleisch
Zutaten anbraten und BN

ein EL Paradeisamark \

400 g Linguine 090 untermischen. Y
60 g Parmesan % ;
, - ~\
{
Sauce -

160 g Zwiebel 3 ,
240 g Wurzelgemiise ._(:‘:: ’.'
400 g Faschiertes vom Rind Mit Salz, Pfeffer, Oregano
4 Stk. Knoblauchzehen und Knoblauch wiirzen.
500 ml Gemusesuppe N ;
2 Dosen geschélte Tomaten AN i /
Salz - ; p— 4 . /'
Pfeffer ) P
i ok
Tomatenmark blizsgflélsrlekg]chzrfxf:eeif , min. kocheln lassen.
Ol hen, abschreckenund “ay_ e ’ Restliche Krauter

mit Sauce und Parmesan S~ einrihren.

anrichten.



