
Die Fleischteile des Rindes

2 Tafelstück
1 Tafelspitz

4 Weißes Scherzel
3 Hüferschwanzel

5 Mageres Meisel

Ob Filet, Rostbraten oder Hüfte: alle Teile des Rindes sind wertvoll. 
Man muss nur die  passende Zubereitungsart kennen und können!
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